
   Lunchmeny Vecka 17 

Allergier? Be personalen om hjälp 

  Allergies? Ask the staff for help 

 Dagens rätt – 155 kr 
 

Måndag 

Kotlett med spenat, rapsskott, gravad 

citronmajonnäs & buljong med libbsticka 

 

Tisdag 

Torsk med ägg, grillad gurka,  

kapris & örtig vitvinssås 

 

Onsdag 

Färsbiff med löksås, lingon,  

saltgurka & sommarkål 

 

                           Torsdag 

Högrev med harissamajonnäs, savojkål, 

pimientos de padrón & smördeg 

 

Fredag 

Fläskfilé med radicchio, gröna ärtor, 

tryffelmos & ramslökssalsa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

Dagens vegetariska 155kr 
 

Måndag 

Gulärtsfalafel med spenat, rapsskott, gravad 

citronmajonnäs & buljong med libbsticka 

 

Tisdag 

Krispig tofu med ägg, grillad gurka,  

kapris & örtig vitvinssås 

 

Onsdag 

Biff på ärtfärs med löksås, lingon, 

 saltgurka & sommarkål 

 

Torsdag 

Bräserad rotselleri & ostronskivling med 

harissamajonnäs, savojkål, pimientos de 

padrón & smördeg 

 

Fredag 

Grönsaksroulade med radicchio, gröna ärtor, 

tryffelmos & ramslökssalsa 

 

Dryck 
Loka – 33 kr 

Melleruds pilsner <0,5% EKO – 59 kr 

Easy Rider Bulldog <0,5% IPA – 59 kr 

Wisby Lager <0,5% LAGER – 59 kr 

Ekologisk dryck (säsongsmaker) – 59 kr 
 

Fatöl 

Spendrups Signatur 4,7% 0,4l – 90 kr 

Mariestad Ofiltrerad 5,8% 0,4l – 85 kr 

Sleepy Bulldog Pale Ale 4,8% 0,4l – 95 kr 
 

Folköl 

The Tail of a Whale, Vete 3,5% 33cl – 69 kr 

The Mad Canary, Ipa 3,5% 33cl – 69kr 
 

 

 

 

 

A la Carte 
Förrätt 

Vit sparris – 189 kr 

med Sandefjordssås, stenbitsrom, 

forellrom & gräslök 

 

Varmrätter 

Rödtunga – 359 kr 

Med rapsskott, baba ganoush, yoghurt, 

tagetes, pastis & barigoulesås 

Ankbröst – 339 kr 

Med surkål, kronärtskockshjärta, picklad 

fläder, krusbär, majs & pepparsås 

 

Dessert 

Rabarber– 119 kr 

Med violgrädde, inkokt rabarber, vanilj 

& mandelkaka 

Crème brûlée – 95 kr 

Sött till kaffet – 55 kr 
 


