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                    	— SNACKS —

                    Marconamandlar / Almonds			65kr

                    Oliver / Olives				55kr


                    	— FÖRRÄTTER —

                    Löjrom / Bleak Roe				185kr
                    Potatiscrème, silverlök, muskotnöt, brynt smör, dill
                    Potato crème, silver onion, nutmeg, browned butter, dill

                    Pilgrimsmussla / Scallop				175kr
                    Soja, sesam, yuzu, tapioca, gräslöksmajonnäs
                    Soy, sesame, yuzu, tapioca, chive mayonnaise

                    Råbiff / Beef Tartar				175kr
                    Rödbeta, timutpeppar, kaprismajonnäs, quinoa, libbsticka
                    Beetroot, timut pepper, capers mayonnaise, quinoa, lovage


                    — HUVUDRÄTTER —

                      Torsk / Cod				365kr
                      Mandelcrème, lardo, purjolök, äpple, vinägersky
                      Almond crème, lardo, leek, apple, vinegar jus
	
                      Ren / Reindeer				365kr
                      Kafferostad gulbeta, fläder, korianderskott, enbärshollandaise
                      Yellow beetroot, elderflower, coriander, juniper berry hollandaise sauce

                      Sojabräserad Oxkind / Soy Braised Beef Cheek		335kr
                      Raddicchio, svartkål, dragon, potatispuré, rödvinssås 
                      Raddichio, Tuscan kale, tarragon, potato purée, red wine sause

                      Svensk Hängmörad Entrecôte / Swedish Dry-Aged Entrecôte	495kr
                      Confiterade körsbärstomater, oxsvanssmörsås, pommes frites 
                      Confit cherry tomato, oxtail butter sauce, french fries

                      Risotto / Risotto				295kr
                      Confiterad portabello, ostronskivling, parmesan, libbsticka
                      Confit portabello, oyster mushroom, parmesan, lovage




                    — DESSERTER —

                      Chokladcrème / Chocolate Crème			119kr  
                      Blodapelsin, sandkaka, stjärnanisglass
	  Blood orange, sand cake, star anise ice-cream

                      Krusbärskompott / Gooseberry Compote		109kr  
                      Yuzu, svart sesam, maräng, timutpeppar
	  Yuzu, black sesame, meringue, timut pepper

                      Crème Brûlée				109kr


                    — AFTER DINNER COCKTAILS —

                      Espresso Martini (Vår tolkning)			175kr
                      Mörk Rom, Kahlúa, Espresso & Punschgrädde

                      Vinbärs Vovven				165kr
                      Vodka, Svartvinbär, Maraschino, Lime, Soda & Grädde


                     — KAFFE / TE —

                      Bryggkaffe / Espresso / Cappuccino / Latte		38-50kr


— DESTILLAT — Pris per cl

— COGNAC —
Pierre Ferrand Ambre — 43kr
Pierre Ferrand Selection des Anges — 80kr

— CALVADOS —
Daron Fine — 38kr
C.Drouin Le Calvados Hors d’Age — 58kr

— ROM —
Barceló Imperial Rare Blends, Maple Cask — 42kr
Skånsk Åker, Sockerbetsrom från Skånska Spritfabriken — 37kr
Plantation Panama 2004 Grand Terroir — 46kr

— WHISKY —
Laphroaig 10YO, Islay, Skottland — 42kr
Hven Seven Angels,St Raphael #1 — 57kr
Resenär / Hemvändaren, Skånska Spritfabriken — 48kr

För fullständig destillatlista, fråga personalen
                     Allergier? Be personalen om hjälp             Frågor om ursprung? Fråga personalen
                    Allergies? Ask the staff for help	                   Questions about origin? Ask the staff 
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